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	Horaires d'ouverture

	Du lundi au jeudi de 9h00 à 12h30 et de 13h30 à 18h00. Fermé les vendredis, weekends et jours fériés.

Dégustations uniquement sur rendez-vous.

Nous vous informons que le Domaine sera fermé du 10 au 20 mai 2024 inclus. 

Avertissement sécurité A aucun moment nous ne proposons des achats de bons de réduction ou des remises exceptionnelles par mail, ni même de nouvelles coordonnées bancaires. Soyez vigilants et ne répondez pas à ces messages. Merci de votre compréhension.





 















	

	
		
	

			
	
		
		
			
			
Ooups !

 "Erreur 404"

 

La page demandée n'existe plus, ou a été déplacée ! 

Nous nous excusons   pour ce désagrément. Vous trouverez ci-dessous la liste complète de nos rubriques.

Champagne Francoise BEDEL vous souhaite une agréable visite.
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	TERRES ET VINS DE CHAMPAGNE Epernay Lundi 15 avril 2024
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		En Avril, un évènement incontournable maintenant en Champagne ...	
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		Nous avons le plaisir de vous informer que notre vinothèque est disponible à la vente. Merci de nous contacter pour toute information.

 
	

	
	Publié le : 04/05/2023
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	L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération. La vente d'alcool est interdite au moins de 18ans
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